RESULTADOS MICROBIOLOGICOS COMPARATIVOS DE HIGIENIZACION EN CINTAS INFORMACION TECNICA
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Resultados microbioldgicos obtenidos para recuentos totales y enterobacterias en la superficie de las cintas. Tras
el estudio realizado se desprende que utilizando el SISTEMA HAC-D se consigue el maximo nivel de higienizacion
y una mayor homogeneidad en los resultados microbiolégicos.
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El resultado del estudio indica que con el SISTEMA HAC-D se logra un ahorro de agua que oscila entre el 39% y

45% con un valor promedio del 42%. La disminucion del consumo de detergentes se centra entre el 36% y 51% con
un promedio del 42%. El grafico también muestra un ahorro en el consumo de desinfectantes que fluctua entre el

32% y 49 %, siendo el valor promedio del 41%. ('

Tanto los resultados microbioldgicos como los ahorros de consumos son fruto de un estudio realizado por técni-
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¢QUE ES EL SISTEMA HAC-D?

Las cintas de transporte en las industrias de alimentos pueden ser el origen de un gran nimero de contami-
naciones cruzadas. Debido a las caracteristicas de los materiales plasticos con que son construidas y al uso
continuado que se les da, es frecuente que aparezcan zonas desgastadas en las superficies que dificultan
una correcta higienizacién de las mismas, convirtiéndose en puntos de anclaje propicios para la formacién
de biofilms y en nicho de numerosos microorganismos que pueden contaminar los alimentos.

Para evitar este proceso y conseguir unos resultados microbiolégicos correctos, constantes y uniformes, se
recomienda la implantaciéon de un Sistema Automatico de Higienizacién de Cintas Descentralizado.

El SISTEMA HAC-D se disefia de forma personalizada, atendiendo a las caracteristicas particulares de cada
planta. Factores como la velocidad de la cinta, su anchura y su construccién, determinan el numero y tipo
de boquillas utilizadas, asi como su configuracion.

VENTAJAS

* El equipo se adapta a las necesidades de cada
cliente. No precisa de grandes instalaciones. Es
adaptable a todo tipo de instalaciones.

¢ Se reducen los recuentos totales y de entero-
bacterias en las cintas de transporte. Se obtiene
ausencia de microorganismos patdgenos como
Listeria y Salmonella. Automatizar el proceso de
limpieza supone independizar los resultados hi-
giénicos del factor humano, asegurando un nivel
de calidad visual y microbioldgico constante.

EXPERIENCIA

El Departamento de Servicios de Ingenieria de
BETELGEUX-CHRISTEYNS ha desarrollado un nue-
vo Sistema de Higienizacién Automatica de Cintas
Descentralizado (SISTEMA HAC-D) que permite
alcanzar unas optimas condiciones higiénicas de
las cintas después de las practicas de Limpieza vy
Desinfeccion. Con el SISTEMA HAC-D se consigue
la completa automatizacion del proceso de limpieza
y desinfeccion de todas las cintas de la instalacion.

» El sistema permite una optimizacion en los proce-
sos de L+D de las cintas, tanto de los consumos
de agua como en el uso de detergentes y desin-
fectantes, asi como de mano de obra.

El SISTEMA HAC-D permite la posibilidad de rea-
lizar la higienizacion intermedia de las cintas de
transporte durante la jornada de trabajo, sin ne-
cesidad de mano de obra adicional, consiguiendo
minimizar las contaminaciones cruzadas.

¢COMO FUNCIONA?

» El sistema impulsa agua, detergente y desinfectante automaticamen-

te, segun los tiempos programados.

» Controla distintas electrovalvulas neumaticas, las cuales comunican
la impulsién de producto con cada una de las zonas a limpiar.

* En cada zona a limpiar, se dispondran los arcos de boquillas necesa-
rios para lograr la perfecta limpieza y desinfeccién de la misma.

SISTEMA DE
BOQUILLAS

SISTEMA DE BOQUILLAS
INTERNO Y EXTERNO

Las boquillas se utilizan para la
aplicacién de agua, espuma y
desinfectante en las dos superfi-
cies de la cinta. El numero y dis-
posicion de las boquillas estad de-
terminado por la estructura y el
ancho de la cinta.

SATELITE
DESCENTRALIZADO

Equipo fabricado en acero inoxi-
dable que se conecta directa-
mente a la toma de agua. La do-
sificaciéon de producto quimico se
produce por medio del sistema
venturi. Es un equipo multifuncion
que permite el baldeo, espumado
y desinfeccion de forma automa-
tica a través del PLC.

EQUIPO
CON O SIN BOMBA

El satélite existe en dos modalida-
des:conbombaosinella. Elmode-
lo sin bomba precisa de una pre-
sion de entrada minima de 12 bar.
En caso de precisar una bomba,
la presion minima de entrada de
agua tiene que ser de 2 bar.

DESCENTRALIZADO -

SATELITE [ewmes I

PLC

Se incluye el PLC con un software
de limpieza y desinfeccion para
cada una de las cintas segun las
necesidades.

¢ N2 de programas: 10.

* Valvula de control de zonas: 16.

¢ Ajuste de presidon en cada linea
de enjuague.

* Programacion desde HMI/PC/
TELEFONO/TABLETAS.

* Wifi incorporado.

* Conexiones a WLAN.

* Nombres de zona.

« Nombres de productos.

e Conexion del interruptor de ni-
vel de producto quimico.

P

@) BETELGEUX

OPCIONAL

CONTRATO DE MANTENIMIENTO

con revisiones periéd[cas
1 ANO DE GARANTIA

PRODUCTOS PARA LA L+D DE CINTAS

BETELGEUX-CHRISTEYNS dispone de una completa gama de productos para la limpieza y desinfeccion
de las cintas de forma automatica.

DESINFECTANTES nuevo
producto

DETERGENTES

DESENFORT"” NF

ALCALINO ESPUMANTE
Producto con gran poder de diso-
lucion y emulsion de grasas y de DESENFORT NF.
suciedad en general. Adecuado

para almacenamiento a bajas
temperaturas gracias a su bajo
punto de congelacion.

DECTOCIDE® SDN

DETERGENTE DESINFECTANTE
DE USO GENERAL

Producto basado en amina ter-
ciaria indicado para la limpieza
y desinfeccion en una fase. Facil
aclarado tras su aplicacion. Alto
rendimiento para la eliminacidén
de suciedad de tipo graso.

BETELENE® OX25 FOAM ULTRA G730

DESINFECTANTE ESPUMANTE ALCALINO ESPUMANTE PARA

Producto desinfectante basado SUPERFICIES

en acido peracético con una ele- Producto con una elevada capaci- ULTRA® G730

vada eficacia para uso en limpie-
za de superficies abiertas en in-
dustrias alimentarias. Es un po-
tente oxidante con capacidad
detergente.

dad desengrasante, apto para las
limpiezas diarias en la industria
alimentaria. El producto permite
un rapido secado de las superfi-
cies. Proporciona un aspecto bri-
llante a las superficies.

QUACIDE® MC7

DESINFECTANTE PARA
SUPERFICIES

Desinfectante bactericida y fungi-
cida de quinta generacion basa-
do en una combinacidén sinérgica

de amonios cuaternarios, agen- |
tes tensioactivos y secuestrantes |
gue mejoran sus propiedades
biocidas.

PINARAN® ESPUMA ECO

ACIDO ESPUMANTE
Producto de elevada acidez in-
dicado para la eliminacién de in-
crustaciones minerales y organi-
cas en todo tipo de superficies.
No contiene fosfatos.

QUACIDE® MC7




